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MENU SEZONOWE

ZUPA

Krem szczawiowy 25
puree ziemniaczane z wedzong makrelg | bryndza |
kwasna smietana | rzodkiewka | koper | olgj z lubczyku (250 g | 150 Q)

opcja wege - bez wedzonej makreli

DANIA GELOWNE

Smazony filet z sandacza 54
mtode ziemniaki w masle koperkowym | gulasz z mtodej kapusty |
wedzona kwasna smietana | koper
(140gl120gl150g]20Q)

Piers z kaczki 76
zapiekanka ziemniaczana | glazurowane mtode buraki
Z botwing | sos z czerwonego wina i palonego masta
(140gl100g|150g]40Q)

DESER

Zapiekane truskawki i borowki 29
kogel mogel | kruszonka migdatowa |
stony karmel (200 Q)
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	MENU SEZONOWE
	ZUPA
	Krem szczawiowy  25 puree ziemniaczane z wędzoną makrelą | bryndza |  kwaśna śmietana | rzodkiewka | koper | olej z lubczyku (250 g | 150 g)
	opcja wege - bez wędzonej makreli


	DANIA GŁÓWNE
	Smażony filet z sandacza  54 młode ziemniaki w maśle koperkowym | gulasz z młodej kapusty | wędzona kwaśna śmietana | koper  (140 g | 120 g | 150 g | 20 g)
	Pierś z kaczki  76 zapiekanka ziemniaczana | glazurowane młode buraki  z botwiną | sos z czerwonego wina i palonego masła  (140 g | 100 g | 150 g | 40 g)

	DESER
	Zapiekane truskawki i borówki  29 kogel mogel | kruszonka migdałowa |  słony karmel (200 g)



